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ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2016 D.L n.109 del 27 gennaio 992 sezione lIl -D.L.n.114/2006I nostri piatti possono contenere allergeni.
Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o
nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Tobiko: la presenza di coloranti E109 - E110 di cui il consumo puo influire negativamente sull'attivita e I'attenzione dei bambini

1.Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3.Uova e prodotti a base di uova.
4.Pesce e prodotti a base di pesce.
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6.Soia e prodotti a base di soia.
7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.Frutta a guscio, vale a dire: mandorle ( amygdalus communis L.)
Nocciole ( corylus avellana ), noci ( juglansregia ), noci di acagit ( anacardium occidentale )
noci di pecan [ carya illinoinensis (wangenh) k. Koch ], noci del brasile ( bertholletia excelsa )
noci macadamia o noci del queensland (Macadamia ternifolia ), e i loro derivati. Pistacchi ( pistascia vera ).
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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1.Cereali 2.Crostacei 3.Uova 4. Pesce 5.Arachidi 6.Soia 7.Latte Piccante
con glutine
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8.Fruttaa guscio 9.Sedano  10.Senape 11.Sesamo 12.Anidride 13.Lupini  14.Molluschi  Vegetariano
solforosa e solfiti

PRODOTTI SURGELATI

uxn

Alcuni ingredienti dei nostri piatti (contrassegnati con un “*” potrebbero essere surgelati all' origine o acquistati freschi e surgelati da noi
con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

Le crudita di pesce sono state sottoposte a trattamento di bonifica in conformita alle precisioni del Regolamento (CE) 853/2004.

Coperto € 2.00
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RAMEN A BASE TONKOTSU:

il Tonkotsu significa “ossa di maiale”, si distingue con un brodo bianco
intenso, vellutato ottenuta dalla bollitura per dieci ore di ossa di maiale.

TON KOTSU RAMEN (Allergeni: 1, 3, 11) € 12-50

Ramen in brodo di ossa di maiale cotto 10 ore, carne di maiale chasiu a bassa
temperatura,spinaci, bambu,uovo marinto,naruto,cipolotto,alghe nori.

Creamy pork bones broth with chasiu, spinach, soft boiled marinated egg

bambu naruto, sping onion, nori seaweed.

DANDAN TONKOTSU RAMEN (Allergeni: 1, 3, 4, 11) € 12-50

Ramen in brodo di ossa di maiale cotto dieci ore,ragu stile asiatico, mais
spinaci, uovo in camicia e cipollato.

Creamy pork bones broth with asian style ragu, maisspinach,oisen egg,sping onion.

FORMAGGIO CASCATA (/i 1. 5. 6. 11) €16.50

Ramen in brodo di ossa di maiale cotto dieci ore,filetto di manzo scottato,uovo
in camicia, formaggio raclette al momento.

Creamy pork bones broth with medium rare beef oisen egg, instant raclette cheese.

RAMEN A BASE DI MISO:

il miso é insaporito da pasta di fagioli, gusto complesso
leggermente dolce con un aroma di nocciola.

MISO RAMEN (Allergeni: 1, 3, 11) € 12-50

Ramen in brodo di miso con carne di maiale chasiu,uovo marinato, bambu,mais
germogli di soia,cipolotto,naruto,alga nori

Miso broth ramen with chasiu,soft boiled marinated egg,bambumaisbean
sprouts spring onion,naruto, nori seaweed.

SPICY MISO RAM EN (Allergeni: 1, 3, 11) € 12.50

Ramen in brodo di miso piccante, carne di maiale chasiu,uovo marinato,mais
bambu, cipolotto, germogli di soia, naruto,alga nori.

Miso broth ramen with chasiu, soft boiled marinated egg,maisbambu,spring
onion, bean, sproutsnaruto, nori seaweed.

VEGGIE RAMEN (tergeni: 1, 3, 11) €10.00

Ramen in brodo di miso,toufu fritto, uovo marinaro, bambu, mais, germogli
di soia, cipolotto, alga nori.

Miso broth ramen with fried toufu, soft boiled marinated egg, Bambu, mais,
bean sprouts, spring onion, nori seaweed.
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RAMEN A BASE DI SHOUYU:

shoyu significa salsa di soia, ha un brodo marrone chiaro, sapore semplice, leggero e delizioso.

CHASIU SHOYU RAMEN (Allergeni: 1, 2, 3) € 13.50

Ramen di brodo di soia, carne di maiale chasiu, spinaci, bambu, uovo marinato , cipolotto e alga nori.

Shouyu broth ramen with chasiu, spinach, bambu, soft boiled marinated egg, spring onion, nori seaweed.

CHICKEN FRIED RAMEN (./icigeni: 1, 2, 3) €13.50

Ramen in brodo di soia con pollo fritto, spinaci, bambu, uova marinato, naruto,alga nori.

Shoyu broth ramen with fried chicken, spinach, bambu, soft boiled marinated egg, naruto, nori seaweed.

WANTON SHOUYU RAMEN (/0 7. 2. 3 €13.50

Ramen in brodo di soia, carne di maiale chasiu, wanton, bambu, uova marinato, cipolotto, alghe.

Shoyu broth ramen with chasiu, wanton, bambu, soft boiled marinated egg, spring onion, nori seaweed,




RICE BOWL AND CURRY

CHICKEN BOWL (Allergeni: 1, 11) €11.00

riso con pollo fritto , salsa curry giapponese , patate, carote, cipolla, sesamo.

rice with fried chicken, japanese curry sauce, carrots, potato, onion ,sesame.

UNAGHI BOWL (Allergeni: 3) € 14.50

riso con alga nori, anguilla carammelato al forno, tamagoyaki e sesamo.

rice with nori seaweed, baked caramelized eel tamagoyaki sesame.

TEMPURA BOWL (Allergeni: 1, 2, 11) € 13-00

riso con gamberi in fempura, salsa curry giapponese, patate, carote, cipolla.

rice with fried shrimp, japanese curry, potato,carrots, onion.

YAKINIKU BOWL (tvicrgeni: 3) €13.00

riso con manzo scottato, uova in camicia, cipolotto.

rice with medium rare beef oisen egg, spring onion.

YASAI BOWL (Allergeni: 3) €9.00

riso con toufu fritto, spinaci, mais, bambu, peperoni, tamago, cipolotto.

rice with fried tofu, spinachmais, bambu, pepper, tamale, spring onion.

RICE BOWL AND CURRY



BAO & RAVIOLI

JK BAO CHASIU (Allergeni:1, 5) € 5-50 ‘

bao con carne di maiale chasiu, cipolotto, arachidi, salsa leggermente piccante.

bao with chasiu, spring onion, peanuts , slightly spicy sauce.

BAO CHICKEN (Allergeni: 1, 3) € 5-50

bao con pollo firtto, spinaci, spicy maio, daikon.

bao with fried chicken, spinach ,spicy maio, daikon.

v BAO VEGGY (Allergeni: 1, 3) €5.00

bao con toufu fritto, spinaci, peperoni, salsa terryaki
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bao with fried toufu, spinach, pepper, terryaki sauce.

RAVIOLI GRIGLIATE (Allergeni: 1) €5.00

ravioli alla griglia con ripieno di carne.

grilled meat dumplings.

DIM SUM GAMBERI (Allergeni: 2) € 5.50

ravioli in pasta di cristallo con gamberi

Cristal paste dumplings with shrimp.

+” DIM SUM VERDURE €5.50

ravioli in pasta di cristallo con verdure.

cristal paste dumplings with vegetables.

DIMSUM NERO DI SEPPIA (uirgeni: 14) € 7.00

ravioli in pasta di cristallo con nero di seppia.

cristal paste dumplings with cuttlefish

BAO & RAVIOLI



SNACKS

TAKOYAKI (iiicigeni- 1,3, 14)

polpette di polipo fritte con maionese, terryaki, katsubushi.

Fried octopus ball with maionese, teriyaki .tatsubushi.

€5.00

+” EDAMAME (Allergeni: 6)

baccelli di soia al vapore con sale maldon

steamed soya pods with maldon salt.

€4.00

v GOMA WAKANE
Alghe

Seaweed salad.

€3.50

Involtini primavera (iiergeni: 3)

involtini con verdure

spring rolls with vegetables

€4.00

SNACKS

POPCORN DI GAMBERI

(Allergeni: 1, 3, 14)
bocconcini di gamberi fritto con salsa spicy maio.

Fried shrimp balls with spicy maio sauce.

€7.00

SIKUWA (Allergeni: 1, 7)

pasta di pesce con ripieno di formaggio, salsa maio apparte.

fried fish surimi with cheese, maio sauce in side.

€5.00

\’ PATATINE FRITTE (Allergeni: 1)

french fries

€ 3.50

EBI FRY (Allergeni: 1, 2)

gamberoni avvolti con pasta kataifi fritto
con salsa al aceto.

fried shrimp wrapped with kataifi winegar sauce.

€7.00

Tori no karaage (llergeni: 1, 3)

bocconcini di pollo fritto con salsa maio apparte

fried chicken with maio sauce in side.

€5.00



DESSERTS

GELATO TE VERDE E MATCHA (. //c5cni- )

Green tea and matcha ice cream

€6.00

DORAYAKI (Allergeni: 1, 6)

Dolce tipico giapponese composto da due pancake con impasto kasutera con ripieno di fagiolo rosso.

Classic japanese dessert with kasutera pancake and red beans cream.

€6.00

CALDO FREDDO (Allergeni: 6)

Gelato alla crema con salsa calda alla fragola

Cream ice cream with hot strawberries sauce.

€6.00

Japanese mochi with rice paste and red beans cream

€6.00

INIFINITA GIANDUIA BY ANTONIAZZI (/ic: gcni- 1. o)

Chantilly di vaniglia pregiato ripieno di gianduia sfogliato , su croccante di speculos al fondente.

Vanilla chantilly filled with flaked gianduia, on crunch dark speculos.

€8.00

VENERE TROPICALE BY ANTONIAZZN (. c//crgcni- 1, o)

Cheese cake al freddo farcita con gelee di lampone al lime, cremoso di frutti esofici e frolla
croccante agli agrumi al base.

Cold cheese cake filled with raspberry lime gelee, creamy with exotic fruits and crunchy
citrus pastry at the base.

€8.00

PERLE RUBINI BY ANTONIAZZN /icgcni- 1. 6, 7)

Cremoso al cioccolato bianco vanigliato con al centro un gelee di frutti rossi, il tutto interposta da
un sottile strato di pan di Spagna bagnato alla fragola e sul bordo un biscotto alle mandorle.

Creamy white choccolate and vanilla with a red fruit jelly in the center. All interspersed with a thin layer
of sponge cake soaked in strawberry and an almond biscuit on the edge.

€8.00

DESSERTS



DRINKS

Bevanda:

Acqua naturale/still water 0.75L 3€
Acqua frizzante/sparkling water 0.75L 3€
Coca cola 0.33CL 3€
Coca zero 0.33CL 3¢
Fanta 0.33CL 3€
Sprite 0.33CL 3€
Te limone 0.33CL 3€
Te pesca 0.33CL 3€
Te gelsomino caldo 4€
Te verde caldo 4€

Bevande giapponesi

ice mango tea 3.5€
Ice lychee tea 3.5€
Ice passion fruit tea 3.5€
Birra iki 33CL 5€
Birra Asahi 50CL 5€
Birra Sapporo 50CL 5€
Sake caldo 5€
Sake freddo dassai 39 300ML 30€
Sake freddo dassai 45 300ML 30€
Sake freddo ozeki karatanba honjozo 300ML 20€
Sake freddo hakkaisan junmai 180ML 18€
Calffetteria

Caffe 1.5€
Caffe orzo 2€
Cappucino 2€
Liquori 3€

DRINKS



